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Suroviny
Porce: 6

Smetana ke šlehání 1 kelímek●

Jahody 500 g●

Polotučný tvaroh 2 kelímek●

Zakysaná smetana 1 kelímek●

Vanilkový cukr 3 balíček●

Cukrářské piškoty 1 balení●

Doba přípravy: 120 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Šlehání

Zařazení: Svačina

Země: Česká republika

Počet porcí: 6

Postup:
Smetanu ušlehejte dotuha. Polovinu jahod omyjte, osušte, rozčtvrťte a v robotu je rozmixujte do
hladkého jemného pyré. Tvarohy vyklepněte do mísy, vidličkou je našlehejte, přidejte zakysanou
smetanu, oslaďte vanilkovými cukry, přilijte jahodové pyré, promíchejte a nakonec vmíchejte dotuha
ušlehanou smetanu.

Formu na terinu vyložte potravinářskou fólií, na dno vyskládejte kolečka z druhé poloviny jahod,
opatrně navrstvěte jahodovou směs, znovu poklaďte jahodami – zbytkem – a navrch přitlačte piškoty.
Přetáhněte fólií a dejte přes noc chladit do lednice. Pak opatrně vyklopte, sejměte fólii a servírujte.

http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53e3e3decf7aa/bez-nazvu.jpg

