Salat s uzenou makrelou
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Suroviny

Porce: 2

- Nové brambory 700 g

. Sul (dle chuti) 1 Spetka

- Zakysana smetana 200 g

- Kren 2 1zicka

. Stava z jednoho citronu 1 ks

- Pepr ( dle chuti ) 1 Spetka

- Uzena makrela ( ¢ista vaha masa ) 400 g
- Polnicek 170 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory omyjte, pripadné vydrhnéte kartackem a varte je v osolené vodé 15 - 20 minut domékka.
Mezitim smichejte zakysanou smetanu s kfenem a citronovou Stavou. Opeprete a promichejte.
Brambory scedte, prepulte a nechte je malou chvili zchladnout. Poté je promichejte s ochucenou
smetanou. Nakonec opatrné pridejte i kousky makrely a polnicek.
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