Vrstveny jablkovy kolac
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B
Suroviny

- Tuk 200 g

- Mouckovy cukr 130 g

. Zloutek 3 ks

- Bily jogurt 3 1Zice

- Polohruba mouka 400 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Tuk na vymazani plechu 150 g
- NAPLN

- Jablka 1 kg

- Mékky tvaroh 500 g

- Pudinkovy prasek (vanilka) 1 balicek
- Krupicovy cukr 150 g

- Rozinky 1 balicek

- Vlasské orechy 1 miska

- Bilek 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

ZmeéKly tuk, cukr, zloutky, jogurt a prosetou mouku smichame s praskem do peciva a vypracujeme
vlacné tésto. Dvé tretiny tésta vyvalime na plat a preneseme na tukem vymazany plech. Zbylé tésto
dame na chvilku do mraznicky.

Tésto na plechu potfeme néplni a povrch posypeme nahrubo nastrouhanym vychlazenym téstem.
Vlozime do predehraté trouby a pri teploté 180 °C zvolna upecCeme.

Priprava naplné: Jablka nahrubo nastrouhdme, smichdme s tvarohem, pudinkovym praskem, cukrem,
rozinkami a posekanymi orechy. Nakonec vmichdme pevné uslehany snih z bilkd.
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