Brambory zapecené s tremi druhy syru
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Suroviny

Porce: 4

- Stredné velké brambory 4 ks

- Olivovy olej 2 lZice

. Stl, Pepr 1 $petka

- Maslo 25 g

- Velka cibule, nasekana najemno 1 ks

- Vétsi slanina, nakrajena na nudlicky 6 platek
- Husta smetana 2 1zice

- Smés syru ( hermelin, gruyére a Cedar ) 200 g
- hladkolista petrzelka o podavani 1 ks

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Brambory omyjte pod tekouci vodou a ze vSech stran je propichejte
vidlickou, dejte na pecici plech, potrete polovinou oleje, osolte a opeprete a pecte hodinu a ctvrt.
Slupka by méla byt kfupava a brambora uvnitr mékka. Mezitim rozehrejte druhou polovinu oleje a
polovinu masla v panvi, pridejte cibuli a pomalu ji opékejte dozlatova 12-20 minut. Poté ji vyjméte z
panve, naopak do ni dejte slaninu a nechte ji vySkvarit. Vyndejte z panve a odlozte. UpecCené ( a jesté
teplé brambory ) podélné rozkrojte, z kazdé pllky opatrné vydlabejte vnitfek, prendejte ho do misy a
dukladné ho promichejte se zbyvajicim zméklym méslem a smetanou. Osolte a opeprete podle chuti.
Pak ke smési vmichejte cibuli, slaninu a tfi ¢tvrtiny smeési syru a polovinu petrzelky. Smési naplite
vydlabané bramborové pulky, posypte zbylym syrem a dejte na 10-15 minut zapéct. Podavejte
ozdobené zbylou petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

