Thajske nudlicky s houbama

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Zampiony 250 g

- Cesnek 2 strouzek
- paprika 1 ks

- cibule 1 ks

- vejce 3 ks

- nudle ryzové 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:

Na velké panvi osmazime na tuku cibulku, pridame pokrajené houby a dusime do zméknuti. Poté
smés podle chuti okorenime. Mezitim sparime nudle dle ndvodu na zadni strané obalu a nechame je
okapat. Potom vlozime na panev nudle, vejce, na tenké prouzky nakrajenou Cervenou papriku a
prolisovany ¢esnek. VSe osmahneme a dle potreby dochutime. Na talifi mizeme ozdobit Cerstvou
petrzelkou nebo oblozime zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

