Zapecené hrusky s rybizem a drobenickou

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova
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Suroviny

Porce: 6

- Hnédy cukr 2 1zice

. Cerny rybiz 200 g

- Hrusky 3 ks

- Ovesné vlocky 100 g
- Hladkd mouka 75 g
- Mékké maslo 75 g

- Hnédy cukr 75 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejeme na 190 stupnt. Oloupame hrusky a nakrdjime je na kosticky. Nasypeme je na
panev, pridame 2 Izice cukru a poc¢akem 2-3 minuty dokud jablka jen trosku nezméknou. Prisypeme
rybiz a zahrivame jesté jednu minutu. Ovoce rozdélime do ohnivzdornych misek na suflé nebo
vsypeme do pekace.

Maslo zpracujeme s moukou. Priddme vloCky a curk a smés dokonale spojime. Drobenku rozmrvime
mezi prsty a posypeme ji ovocem. Dame péct na 30-35 minut, dokud drobenka nezlatne a neni
kiupavéjsi. Jezte nejlépe jesté teplé i s kopeCkem vanilkové zmrzliny.
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