Farfalle s kurecim masem a smetanovo-
syrovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsni rizky 500 g

. Sl 1 Spetka

. Grilovaci koreni 1 1zicka

.- Smetana ke Slehani 1 kelimek
- Taveny syr 1.2 baleni

. Méslo 150 g

- Niva 150 g

. Penne 1 baleni

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. Farfalle 0.5 baleni

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso pokrajime na nudlicky nebo na malé kousky, na ¢asti masla orestujeme a priddme
grilovaci koreni, trochu soli a dusime do mékka. Podlejeme trochou vody a privedeme k varu. Za
obcCasného michani, pridavame taveny syr a také nastrouhanou nivu. Az je syr rozpustény, zalijeme
smetanou a dochutime soli a peprem.

Téstoviny uvarime do polomékka (al dente), nechame okapat a promichdme s omackou. Je-li omacka
prili§ husta, muzeme prilit trochu vody ve které jsme varili téstoviny.
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