Kureci jatrova pastika s brusinkami
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Suroviny

Porce: 6

- kureci jatra 500 g

- suSené brusinky 50 g

- cibule 100 g

- smetana na vareni 100 g
- Cerstvé bylinky 1 1zice

- maslo 50 g

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maéslo rozpustime na panvi, cibuly nakrajime na pulkolecka a priddme na maslo, délame do mékka,
ne do zlata! Priddme ocisténa jatra a asi 10-15 minut podusime, nevysusime. Nesmi tam byt moc
Stavy, jinak bude pastika ridka. Nechame lehce zchladnout, ddme do nadoby na mixovani, prilijeme
smetanu, ochutime soli, peprem a bylinkami a rozmixujeme do hladka. Prendame do nadoby a dame
vychladit do lednice, nejlépe pres noc. Brusinky bud pridame bud primo do pastiky po umixovani a
nebo na kazdy chléb nasazime par brusinek jako na fotce.

Poznamka:

cerstve bylinky - tymian a rozmaryn
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