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Kategorie: Moucniky

Autor: wencek
=]
Suroviny

Porce: 10

- hladka mouka 300 g
- tuk 200 g

- cukr 100 g

- Zloutek 3 ks

- Krém

- maslo 1 kostka

- vejce 3 ks

- mouckovy cukr 240 g
- Snich z bilku

- bilek 3 ks

- mlety cukr 270 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

VSechny ingredience na tésto smichame dohromady, déme na 1 hod. odpocinout. Tésto vmackneme
do kosicku o pruméru 5 cm. Nenaplnime celé, musime tam nechat misto na krém. Peceme pri 180-
200 °C dortzova.

Jesté horké vyklopime. Spodek ko$ickl jemné natfeme marmeladou, naplnime po okraj krémem.
Nahoru zdobickou dédme snih uslehany nad parou. Namacime do ¢okolady.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

