Slehackova sekana

Kategorie: Maso

Autor: wencek
=]
Suroviny

Porce: 8

- veprové mleté maso 1 kg
- vegeta 2 1Zice
- Slehacka 1 baleni

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mleté maso se smichd s vegetou a tekutou slehackou, poradné se promiché a nechda se nejméné 24
hodin odlezet v chladu. Z tohoto ,tésta” se udélaji klasické Sisky, které se daji péct. Miize se plnit
saldmem, vajickem, okurkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

