Peprova omacka ke steakum II
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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 20 ml

- Cibule - nadrobno 1 ks

- Zeleny pepr cely 2 1zice

- Hovézi vyvar 250 ml

. Bilé vino suché 60 ml

- Smetana na Slehani 300 ml

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V malém kastrolu na stfednim plameni rozpalime olej, vsypeme nadrobno pokréjenou cibuli a zeleny
pepr a dvé minuty zahrivame. Priddme hovézi vyvar a vino a 3 - 4 minuty povarime. Prilijeme
smetanu a varime dalsi 2 minuty, do zhoustnuti. Ddme stranou a udrzujeme v teple (nejlépe na
nadobé s horkou vodou).
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