Kuskus s ovocem, Slehackou a cokoladou
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Suroviny

Porce: 2

- Kuskus 200 g

. Mléko 250 ml

. Maslo 1 1zicka

- Bandny 3 ks

- Kiwi 3 ks

- Jahody 1 baleni

. Hroznové vino 1 ks

- Piskovy cukr 1 1zicka

- Smetana ke Slehani 150 ml
. Cokolada 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Kuskus se prodava i v instantni podobé; pripravte ho podle navodu na obalu. VétSinou staci
namocit do horké tekutiny, v nasem pripadé do mléka.

2. S pomoci ruéniho mixéru uslehejte smetanu s cukrem do tuha. Smetana musi byt dobre
vychlazena z lednice, jinak se nevysleha.

3. Ovoce omyjte, oloupejte a nakrajejte na platky. Z hroznového vina muizete vyjmout pecky.
Cokoladu naldmejte na co nejmensi kousky.

4. Do misky dejte hotovy kuskus; vmichejte 1zicku mésla, ozdobte ovocem, Slehackou a nakonec
kousky Cokolady.
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