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Suroviny
Porce: 2

Kuskus 200 g●

Mléko 250 ml●

Máslo 1 lžička●

Banány 3 ks●

Kiwi 3 ks●

Jahody 1 balení●

Hroznové víno 1 ks●

Pískový cukr 1 lžička●

Smetana ke šlehání 150 ml●

Čokoláda 1 ks●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
1. Kuskus se prodává i v instantní podobě; připravte ho podle návodu na obalu. Většinou stačí
namočit do horké tekutiny, v našem případě do mléka.

2. S pomocí ručního mixéru ušlehejte smetanu s cukrem do tuha. Smetana musí být dobře
vychlazená z lednice, jinak se nevyšlehá.

3. Ovoce omyjte, oloupejte a nakrájejte na plátky. Z hroznového vína můžete vyjmout pecky.
Čokoládu nalámejte na co nejmenší kousky.

4. Do misky dejte hotový kuskus; vmíchejte lžičku másla, ozdobte ovocem, šlehačkou a nakonec
kousky čokolády.
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