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Suroviny

Porce: 5

- rajCata 15 ks

- mleté hovézi maso 200 g

- mleté teleci maso 200 g

- Knorr Bohaty bujon Kureci 1 ks
- cibule 1 ks

- zakysana smetana 200 ml

- pazitka 1 svazek

- ryze 5 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5
Postup:

1
Odriznéte vrsky rajcat a odstrante duzinu. Semelte hovézi a teleci maso. Uvarte ryzi.

2

Na panvi usmazte cibuli dohnéda, pridejte maso. Smazte nékolik minut, poté pridejte sklenici vody a
Knorr Bohaty bujon Kureci. Dochutte peprem a duste cca 15 minut do chvile, kdy maso bude mékké.
Pridejte uvarenou sypkou ryzi a zamichejte.

3
Nadivejte rajcata a zakryjte je odriznutymi vrsky.

4
Nasledné prendejte rajcata do zaruvzdorné nadoby a pecte po dobu 15 minut v troubé rozehraté na
teplotu 180 stupnu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

5
Servirujte polité rozehratym maslem se zakysanou smetanou a posypané pazitkou.

Poznamka:

Knorr Bohaty bujon Kureci - 1 kaliSek



