Zapekané testoviny po florentsku
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Suroviny

Porce: 4

- kratkych téstovin, penne 300 g

- Olivovy olej 1 lZice

- drobnych zampiont, vétsi rozpulte ¢i roz¢tvrtte 500 g
. Cesnek, nasekany 2 strouzek

- hotové syrové omacky 350 g

- Vegeteriansky syr 50 g

. Sul dle chuti 3 Spetka

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Téstoviny varte deset minut, scedte a vratte do hrnce. Zatim rozpalte gril na stredni stupen. Na
panvi zahrejte olej, prisypte houby a pét minut opékejte, dokud nezacnou zlatnout. Stahnéte plamen,
pridejte ¢esnek a minutu prohrivejte, aby zmékl. Dochutte a premistéte do velké mélké zapékaci
nadoby.

2. Syrovou omacku a polovinu syra pridejte k téstovindm a nechte na sporaku par minut prohrat.
Podle potreby dochutte, pak téstoviny rozprostrete na houby. Posypte zbylym syrem a zhruba pét
minut zapékejte pod grilem.
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