Zeleninova polevka s lusténinou

Kategorie: Polévky
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Suroviny

Porce: 4

- voda 6 dl

- mrkev 1 ks

- brambor 1 ks

- kedluben 1.2 ks
- hrach 1 hrst

- krupice 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V osolené vodé varime lusténiny, kdyz jsou mékké, priddme na nudlicky nakrajenou zeleninu a
brambor a jesté v troSe vody rozmichanou krupici, povarime

2. Polévku dochutime oriskem maésla, vidlickou vSe rozmackame

3. Nakonec do polévky pridame jemné usekanou petrzelku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

