Zapekane halusky
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 3

- halusky v prasku 1 baleni
- olej 1 lzice

- cibule 1 ks

- slanina anglicka 150 g

- smetana 12% 250 ml

. sul 1 Spetka

- niva 100 g

- syr eidam 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:
Pripravime smés na halusky podle ndvodu na obalu.

Halusky tvorime pasirovanim tésta pres sito s velkymy oky primo do vrouci osolené vody. Halusky
jsou uvarené, az zac¢nou plavat na hladiné.

Na panvicce na oleji orestujeme nadrobno pokrajenou cibuli a slaninu. Osmazenou smés nasypeme k
haluskam, priddme nastrouhané syry a dobre promichame. Dame do zapékaci misy a jesté zalijeme
smetanou. PeCeme v troubé pri 180 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

