Pikantni staroceska fazolova polévka
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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- Cesnek 1 Spetka

- mletd pdliva paprika 1 Spetka
- mleta sladka paprika 1 1zicka
- hlasdka mouka 1 Izice

- paprika 1 ks

- parek 4 ks

- protlak 3 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predem si bilé fazole namocime. Po par hodinach namocené fazole zalijeme vodou, uvarime domékka
a scedime. Vyvar na chvili odloZzime. Nadrobno si nakrajime cibuli, zpénime ji na oleji, zasypeme
moukou, mletou paprikou a poté zalijeme vyvarem z fazoli. VSe promichame. Pridame na nudlicky
nakrajené papriky, na kolecka nakrajené parky, rajcatovy protlak, pept, osolime a varime domékka.
Do polévky pridame uvarené fazole, prolisovany Cesnek, prohrejeme a doplnime nadrobno
nakrajenou celerovou nati a petrzelkou.

Poznamka:

parek - 4 nozicky
podle chuti sul a pepr


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

