Kanci zebro na cibuli a slanine
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Suroviny

Porce: 4

- kanci zebra 2 kg

- cibule 400 g

- slanina 200 g

. Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Zebra potfeme motidlem z oleje, drcenych jalovéinek, pepre a soli, nechdme 24 hodin odleZet v
lednici

2. Nalozena zebra nasklddame na plech, zakdpneme olejem, osolime, okminujeme a peceme v troubé
vyhraté na 200 °C, béhem peceni podlévame vodou a otacime

3. Nakrajime cibuli, Cesnek, slaninu a 30 minut pred koncem peceni zebra posypeme pripravenymi
nakrajenymi ingrediencemi, priddme bobkovy list a nové koreni, dopékame az jsou Zebra mékka a
maso jde od kosti

4. 7ebirka prenddme na talif, polijeme vypekem, ddme i opecenou cibuli a slaninu, porce jesté
posypeme nastrouhanym kienem a podavame s chlebem, ostrou hor¢ici a chlazenym pivem.

Poznamka:

dle chuti stl, pepr, jalovec, bobkovy list,kmin
priprava 100 minut + 24 hodin nalozené
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