Hrnickova babovka z vajecného likeru
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Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 2 hrnek

- Cukr mouckovy 1 hrnek

- Olej 0.5 hrnek

- Vajecny likér 0.5 hrnek

. Skrob 3 lZice

- Kyprici prasek 0.5 balicek
- Vejce 5 ks

- Kakao 2 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
VSechny suroviny smichame a ¢ast tésta odlijeme do 2.misy. Prisypeme kakao a vytvorime kakaové

tésto. Tésto bez kakaa nalijeme do tukem vymazané a moukou vysypané babovkové formy, poté na
néj stridaveé vlijeme tésto s kakaem a bez kakaa.

PeCeme v troubé vyhraté na 150 °C priblizné 60 minut. BAbovka je krasné vlacna.
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