Kukuricné placky s topinkami II.
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 140 g

- Prasek do peciva 1 1Zicka

- SuSené chilli papricky 1 1zicka
- Krupicovy cukr 1 1zicka

- Pazitka 1 hrst

. Jarni cibulka 2 ks

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Vejce 2 ks

- Plnotucné mléko 120 ml

- Konzervovand kukurice 200 g
- Olej na smazeni 1 ks

- Chléb na topinky 4 ks

- Reficha na ozdobu 1 hrst

- Hladka mouka 140 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- SuSené chilli papricky 1 1zicka
- Krupicovy cukr 1 1zicka

- Pazitka 1 hrst

- Jarni cibulka 2 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Vejce 2 ks

- PInotu¢né mléko 120 ml

- Konzervovana kukurice 200 g
- Olej na smazeni 1 ks

- Chléb na topinky 4 ks

- Reficha na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

V mise smichejte mouku, prasek do peciva, chilli, cukr, nasekanou pazitku a cibulku, sul a pepr.
Pridejte vejce rozslehana v mléce a nakonec slitou kukurici. Na panvi rozehrejte olej, nabérackou
tvorte placicky a osmazte je z obou stran dozlatova. Prendejte je na ubrousek, odstranite tak
prebytecnou mastnotu. Mezitim na troSce oleje opecte topinky. Na taliri je obloZte placickami a
ozdobte rerichou.



