Domaci maslo

Kategorie: Chutovky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

. Slehacka 500 ml

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

2 Ctvrtlitrové smetany ke Slehani(min. 30 procent tuku) vylijeme do Slehaci nadoby, a elektrickym
Slehacem za¢neme Slehat. Slehame tak dlouho, dokud se neza¢ne od hmoty oddélovat
tekutina(podmasli, velmi zdravé a chutné)Trva to asi 10 minut. Pak rukou vybereme kousky masla,
uplacame v kouli, kterou jesté proplachneme pod vodou. z pul litru Slehacky budeme mit cca 130
gramu vynikajiciho mésla


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

