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Suroviny

- brambory 1 kg

- polohruba mouka 350 g
- krupice 70 g

- vejce 2 ks

. sul a pepr 1 ks

- brynza 300 g

- pazitka 1 svazek

- anglicka slanina 200 g

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zeme: Slovensko

Postup:

Brambory ve slupce uvarime domeékka. Slijeme, nechdme okapat a oloupeme. Nastrouhdme najemno
do misy, pridame polohrubou mouku, krupici, vejce a Spetku soli. Vypracujem hladké nelepivé tésto.
Pazitku nasekdme najemno, polovinu brynzy rozmichdme s pazitkou a dochutime peprem.

Tésto rozvalime asi na 1cm a vykrajime koleCka s prumérem 5cm. Rozdélime na né brynzu s
pazitkou, prehneme napul a okraje stlacime. Varime ve vrouci osolené vodé 5-8 minut, kdyz
vyplavou, tak je vyjmeme a proplachneme teplou vodou. Slaninu vyskvarime.

Tasticky na talirich prelijeme vypecenou slaninou a posypeme brynzou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

